Menuplan vom 13. Juli bis 19. Juli 2026

Ir|
ALTERSZENTRUM

KAPPELHOF

Montag, 13. Juli 2026

Dienstag, 14. Juli 2026

Mittwoch, 15. Juli 2026

Donnerstag, 16. Juli 2026

Freitag, 17. Juli 2026

Samstag, 18. Juli 2026

Sonntag, 19. Juli 2026

Gemischter Salat

Feiner Nudelsalat mit Gemiise

Eisbergsalat mit Melonenwiirfeln

Coleslawsalat

Tomatensalat mit Mozzarellawiirfeln

Gemischter Salat

Bl mit

K

toffelcr pp

Griine Erbsencremesuppe

Blumenkohicremesuppe

Kraftbriihe mit Goldwiirfeln

Rucola Cremesuppe

Spargelcremesuppe

Kresseschaumsuppe

Pouletragout mit Peperonistreifen

Schweinsnierstiickbraten

Rindsgeschnetzeltes

Spaghetti-

Gebratenes Heilbuttfilet mit Fleurons

Gehacktes mit Hornli

Schweinsfiletmedaillons
auf Apfelscheibe mit Brie

Paprikasauce Café de Paris Sauce Senfrahmsauce P I ausch Leichte Noilly-Prat-Sauce e S
_— . o . B . B Mit Bologneser-, Tomaten- und I oo
Mohnspatzli Pommes frites eis mit eifen Savoyarde Kartoffeln Reibkédse Frittierte Tannzapfenkroketten
Carbonarasauce
Romanescoréschen mit Brotkruste Gekocht;;:;; i':(e;nm" Kése Kohlrabli mit Gartenerbsen * Rahmblattspinat mit Mandeln Apfelmus Buntes Sommergemiise
Caramelkopfli mit Friichten und Rahm Bayrische Erdbeercreme "Nata" Blatterteig-Puddingtortchen Coupe Romanoff mit Rahm Zitronenroulade mit Frii h H t kleiner N Beerentiramisu mit Kaffeelikor
oder oder oder oder oder oder oder
Tagesfrucht Tagesfrucht Tagesfrucht Tagesfrucht Tagesfrucht Tagesfrucht Tagesfrucht
Fr. 23.00 Fr. 23.00 Fr. 23.00 Fr. 25.00 Fr. 23.00 Fr. 23.00 Fr. 30.00

Wir beziehen unser Fleisch/Fisch aus einheimischer Produktion.

Importfleisch/Fisch wird speziell gekennzeichnet.

Herkunft: Fisch aus Holland-Norwegen/ Poulet aus Frankreich/
Liebe Bewohner und Géste, wenn Sie an einer Allergie oder Intoleranz leiden, nehmen Sie bitte Kontakt mit dem Kiichenchef oder seinem Stellvertreter auf.

Gerne nehmen sie sich die Zeit, Ihr Anliegen mit lhnen zu besprechen.

Vielen Dank.




